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েকাথা  েথেক  এেলা  এই  সুস্বাদু  িবিরয়ািন:  ”িবিরয়ািন”  শব্দিট  কােন
আসেলই  েকমন  েযন  িজেভ  জল  চেল  আেস,  আর  েপেটর  েভতর  েমাচড়  েমের
সৃষ্িট হয়  ক্ষুধার, নােকর সামেন ভাসেত থােক মাতাল করা সুঘ্রান।
েয েকান ঘেরায়া আেয়াজন েহাক আর সামািজক আচার অনুষ্ঠান েথেক শুরু
কের  েকােনা  উৎসবই  কল্পনাই   করা  যায়  না  এই  েলাভনীয়  খাবারিট
ব্যিতত।

”মােছ  ভােত  বাংগালী”  যিদও  এটা  আমােদর  ট্যাগ,  তবুও  এই  েলাভনীয়
খাবারিটর  জনপ্িরয়তার  েনই  েযন  কমিত।  মুেখ  জল  আনা  েলাভনীয়  এই
খাবারিট িক কের েয আমােদর এই ভারতবর্েষ এেতা জনপ্িরয় হেয় উঠেলা
আজ  েস  গল্পই  বলেবা।  আসুন  জািন,  েকাথা  েথেক  এেলা  এই  সুস্বাদু
িবিরয়ািন।

িবিরয়ািনর আগমন:

অেনেকর  ধারনা,  িবিরয়ািন  শব্দিট  এই  ভারত  বর্েষর,  আসেল  িকন্তু  তা
নয়। শব্দিটর আগমন মুলত পারস্য েদশ েথেক। ফারিস শব্দ ‘িবিরয়ান’ আর
‘িবিরঞ্জ’ েথেক উৎপত্িত হেয়েছ ‘িবিরয়ািন’র। িবিরয়ান এর অর্থ হল –
রান্নার পূর্েব েভেজ েনয়া। আর িবিরঞ্জ হেলা চাল।িবিরয়ািন হেলা –
রান্নার পূর্েব িঘ িদেয় েভেজ েনয়া সুগন্িধ চাল।

িবিরয়ািনর ইিতহাস িনেয় যত কথা:

িবিরয়ািনর উ’ৎপত্িত এিশয়ার পশ্িচমাংেশ। ধারনা করা হয় েয, তুর্িক
মঙ্গল িবজয়ী ৈতমুর 1398 সােল িবিরয়ািনেক ভারতবর্েষর সীমানায় িনেয়
আেসন। প্রচিলত আেছ েয, মািটেত গর্ত কের েসই গর্েত আগুন জ্বালােনা
হেতা।  মািটর  এক  িবশাল  হািড়েত  চাল,  মসলা  মাখা  মাংস,  িঘ  সবিকছু
একসােথ কের হাঁিড়েত পুের ঢাকনা লািগেয় েদয়া হেতা। এরপর েসই হাঁিড়
গনগেন গরম েসই গর্েত মািট চাপা িদেয় রাখা হেতা সবিকছু েসদ্ধ হেয়
যাওয়া পর্যন্ত। পুেরাপুির েসদ্ধ হেয় েগেল েসই হাঁিড় েবর কের আনা
হেতা  মািটর  েসই  গর্ত  েথেক।  তারপর  পিরবশন  করা  হেতা  ৈতমুেরর  
েসনাবািহনীেদর।
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ফারিস  শব্দ  ‘িবিরয়ান’  আর  ‘িবিরঞ্জ’  েথেক  উৎপত্িত  হেয়েছ
‘িবিরয়ািন’র। িবিরয়ািন হেলা – রান্নার পূর্েব িঘ িদেয় েভেজ েনয়া
সুগন্িধ চাল।

তেব আেরা একিট গল্প প্রচিলত আেছ েয, সম্রাজ্ঞী মুমতাজ মহলই নািক
এই  ভারত  বর্েষ  িবিরয়ানীর  সূচনা  কেরন।  জনশ্রুিত  আেছ  েয,  মুমতাজ
মহল একিদন ৈসন্যেদর েবরাক পিরদর্শেন যান। েসখােন িগেয় েদেখন েয,
ৈসন্যেদর  অবস্থা  খুবই  করুন।  সবারই  ভগ্ন  স্বাস্থ্য।  িবষয়িট  তােক
ভািবেয়  তুেল।  িতিন  তৎক্ষনাৎ  েবরােকর  বাবুর্চীেক  তলব  কেরন।  আর
ফরমান জাির কেরন েয, চাল আর মাংশ িদেয় এমন একটা খাবার ৈতরী করেত
যা  ৈসন্যেদর  প্রচন্ড  পুষ্িঠ  েজাগােব  আর  ভগ্ন  স্বাস্থ্য  িফিরেয়
আনেব।  হুকুম  েমাতােবক  েয  খাবার  ৈতরী  করা  হেলা  তাই  আজেকর  দারুন
স্বােদর েলাভনীয় এই িবিরয়ািন।

িবিরয়ািন এরপর খুব সহেজই চেল এেলা মুঘলেদর খাবােরর পােত। মুঘলরা
ভারতবর্েষর  েযখােনই   িগেয়েছন,  েসখােনই   ছিড়েয়  িদেয়েছন  এই
িবিরয়ািন।   এরপর  েসখান  েথেকই  এেকক  স্থােন  িবিরয়ািন  েপেয়েছ  এেকক
মাত্রা। একারেণ িবিরয়ািন েত আজ  এত ৈবিচত্র , এত  রকমেভদ!

অতুলনীয় স্বােদর রহস্য:

সারা  িবশ্বজুেড়  িবিরয়ািনর  প্রকার  প্রায়  কেয়ক  শ  েতা  হেবই।
িবিচত্র  সব  িবিরয়ািনর  িবিচত্র  সব  নাম।  িবিরয়ািনর  স্বােদ  যতই
ৈবিচত্রতা  থাকুক  না  েকন,  রান্নার  পদ্ধিত  প্রায়  সবই  কাছাকািছ।
িবিরয়ািনর আসল ৈবিচত্র লুিকেয় থােক মুলত মসলার ব্যবহাের।

িবিরয়ািনর অতুলনীয় স্বােদর মূল কারণ হেলা ‘দম’ এ রান্না করা, আর
বাহাির হেরক রকেমর মশলার স্বাদ েতা আেছই।
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রান্নার পদ্বিত :

েয হাঁিড়েত িবিরয়ািন রান্না করা হয় েসই হািড়র ঢাকনা ময়দার তাল
বা  েডা  (dough)  িদেয়  এমনভােব  আটেক  েদয়া  হয়,  েযন  েভতেরর  বাষ্প
েকানভােবই  বাইের আসেত না পাের। অল্প আেচঁ হাঁিড় বিসেয়,  ধীের
ধীের  িবিরয়ািন  রান্না  হওয়ার  এই  পদ্ধিতেকই  ‘দম  েপাক্ত’  বা  দেম
রান্না  হওয়া  বেল।  আর  এই  দেম  রান্না  হয়  বেলই,  সুগন্িধ  চাল,  িঘ,
জাফরান,  েগালাপজল,  েকওড়াজল  আর  িবিভন্ন  মসলার  স্বাদ  ও  সুঘ্রাণ
সবিকছুই  িমেশ  একাকার  হেয়  যায়,  আর  িবিরয়ািন  পায়  তার  অতুলনীয়
স্বাদ।

প্রকারেভদ:

িবিরয়ািন মূলত দুই ধরেনর হেয় থােক। কাচ্িচ আর পাক্িক। উর্দু শব্দ
পাক্িকর  অর্থ  হেলা  রান্না  করা  বা  পাঁক  করা।   কাচ্িচ  িবিরয়ািন
রান্নার  সময়,  হািড়েত  চাল  ও  কাঁচা  আলুর  ওপর  টকদই  ও  মশলায়  েমেখ
রাখা  কাঁচা  মাংেসর  আস্তরন  েদয়া  হয়।  তারপর  ভােলা  কের  ঢাকা  চাপা
িদেয় দেম রান্না করা হয়। মূলত খািস বা পাঠার মাংস িদেয়ই কাচ্িচ
রান্না  হয়। মশলা মাখা মাংস, সুগন্িধ চাল, িঘ, জাফরান, েগালাপজল
সবিকছুর স্বাদ ও সুঘ্রাণ একসােথ হেয় দেম রান্না হেত হেত ৈতির হয়
অতুলনীয় স্বােদর কাচ্িচ।

আমােদর  েদেশ  িবিরয়ািন  মােনই  েযন  কাচ্িচ  িবিরয়ািন।  পুরান  ঢাকার
মানুেষর  কােছ  এই  কাচ্িচর  সমাদরটা  েযন  একটু  েবিশই।  পুরান  ঢাকার
িকছু েদাকােনর কাচ্িচ েযমন ঐিতহ্যবাহী িঠক েতমিন িবশ্বিবখ্যাত।

পাক্িক িবিরয়ািন:

আর  অন্যিদেক  পাক্িক  িবিরয়ািন  রান্নার  ক্েষত্ের,  মাংসটােক  আলাদা
কিষেয় রান্না করা হয়। আর চালটােক আেগ েথেকই িঘেয় েভেজ আধা েসদ্ধ
কের েনয়া হয়। এরপর সব একসােথ িমিশেয় দেম িদেয় রান্না করা হয়।

েতহাির ও িবিরয়ািনর মধ্েয পার্থক্য :

েতহাির  হেলা  িবিরয়ািনরই  একটা  পিরমার্িজত  রূপ।  েতহাির  িবিরয়ািনর
েচেয়  অেনক  মসলাদার  এবং  ঝাল  হয়।  তেব  েতহািরর  িবেশষত্ব  হল  এেত
প্রচুর  পিরমাণ  গরুর  মাংস  এবং  কাঁচা  মিরচ  ব্যবহার  করা  হয়  ।  এটা
মূলত এক ধরেনর পাক্িক িবিরয়ািন। েতহািরেত গরুর েগাশেতর েছাট েছাট
টুকরা ব্যবহার করা হয় আর  িবিরয়ািনর েচেয়  মাংেসর পিরমাণটাও িকছু



কম থােক।  মূলত দ্িবতীয় িবশ্বযুদ্েধর পর বাজাের প্রিতিট িজিনেসর
চড়া দােমর কারেণ খরচ বাঁচােত এই খাবােরর উৎপত্িত  হেয়িছল।

আেরা পড়ুন:

সম্রাট আকবেরর ভ্রান্ত ধর্ম দীন-ই-ইলািহ
চা আিবস্কােরর ইিতহাস
বায়তুল েমাকাররম বাঙ্গািল মুসলমােনর গর্ব
টঙ্ক েথেকই এেলা টাকা
বৃিটশ িবেরািধ আন্েদালেন আত্নত্যািগ : ক্ষুিদরাম

পুরান ঢাকার েতহািরর িবেশষত্ব হেলা, পুেরা েতহািরটাই সিরষার েতেল
রান্না  করা  হয়।  আর  এই  সিরষার  কড়া  ঝাঁঝ  েতহািরেক  কের  েতােল
 অনন্য।

িবিরয়ািনর নােমর বাহার:

পুেরা  পৃিথবী  েতা  দূেরর  কথা  েকবল  এই  ভারতবর্েষই  েয  কত  প্রকার
িবিরয়ািন  আেছ,  তাই  হয়েতা  গুেন  েশষ  করা  যােব  না।  তেব  এর  মােঝ
ঢাকাই,  হায়দ্রাবািদ,  িসন্িধ,  লখেনৗই,  েবাম্বাই,  থােলশ্বরী,
েকালকাতাই, মালাবাির ইত্যািদ িবিরয়ািন উল্েলখেযাগ্য।

িবিরয়ািনর ৈবিচত্রতা ও ঢাকাই িবিরয়ািন :

এবার  আিস   ঢাকাই  িবিরয়ািনর  ঐিতহ্েযর   কথায়।  “ঢাকাই  কাচ্িচ  “
িনঃসন্েদেহই  ঢাকা  শহেরর  অন্যতম   একিট  ট্েরডমার্ক।  মুঘলেদর  হাত
ধের েযসব েমাগলাই খাবার ঢাকা শহের এেসেছ, তার মােঝ িবিরয়ািনই েয
েসরা তা িকন্তু বলাই যায়।  ঢাকায় িবিরয়ািনর কথা বলেলই েয নামিট
সবার আেগ আেস তা হেলা “হাজীর িবিরয়ািন”। 1939  সােল হাজী েগালাম
েহােসন  সােহেবর  হাত  ধেরই  শুরু  হয়  এ  িবিরয়ািনর  পথচলা,  যার  কদর
এখেনা একটুও কেমিন।

বলা যায় হাজীর িবিরয়ািন েথেকই ঢাকায় শুরু হয় এই িবিরয়ািন িশল্প।
ধীের  ধীের  ফখরুদ্িদন  িবিরয়ািন,  চানখারপুেলর  হাজী  নান্নার
িবিরয়ািন,  নািরন্দার  ঝুনুর  িবিরয়ািন  ইত্যািদ  হেয়  উেঠেছ  েসই
িশল্েপরই অংশ।
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আর  এখন  েকবল  নতুন  ও  পুরান  ঢাকার  অিলেত  গিলেতই  নয়,  েদেশর  গণ্িড
েপিরেয় ঢাকাই িবিরয়ািনর েজৗলুস এখন ছিড়েয় পেড়েছ সুদূর প্রবােসও।

পিরেশেষ,  েজেন  িনলাম  েকাথা  েথেক  এেলা  এই  সুস্বাদু  িবিরয়ািন।
ভােলা  েলেগ  থাকেল  েশয়ার  করুন।  আর  তথ্েযর  েকােনা  প্রকার  ভুল
দৃষ্িটেগাচর হেল সরাসির জানান এই নাম্বাের-01783989949, আপনােদর
সকল প্রকার উপেদশ সাদের গ্রহন করা হেব।

আিম  চাই,  অল্প  কথায়  সিঠক  ও  সত্য  তথ্যািট  তুেল  ধরেত।  আর্িটেকল
পােঠ পাঠেকর েযেনা েকােনা প্রকার ৈধর্য্েযর িবচ্যুিত না ঘেট।

আেরা পড়ুন:

সম্রাট আকবেরর ভ্রান্ত ধর্ম দীন-ই-ইলািহ
চা আিবস্কােরর ইিতহাস
বায়তুল েমাকাররম বাঙ্গািল মুসলমােনর গর্ব
টঙ্ক েথেকই এেলা টাকা
বৃিটশ িবেরািধ আন্েদালেন আত্নত্যািগ : ক্ষুিদরাম

জানুন িজন্স ৈতরীর ইিতহাস
written by মুর্েখর গলাবািজ | মার্চ ৭, ২০২৩
েছেল বা েমেয় আমােদর সকেলরই িজন্স খুবই প্িরয়। িকন্তু আমরা ক’জনই
বা  জািন  এই  িজন্স  েকাত্েথেক  এেলা  আমেদর  কােছ।  এই  িজন্স  িছেলা
নািবক,  শ্রিমক  আর  কাউবয়েদর  দখেল।  েমাটা  কাপড়  েযেনা  সহেজ  িছেড়
নষ্ট না হয়, েসই ধ্যান ধারনা েথেকই তােদর জন্য ৈতরী করা হেতা এই
িজন্স ।
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নাম করন
িজন্স  ৈতিরর  ইিতহােসর  িদেক  তাকােল  প্রথেমই  আমােদর  দৃষ্িট  িদেত
হেব এর নােমর িদেক। অেনেকরই ধারনা, এই নাম এেসেছ ইতািলর সমুদ্র
বন্দর  েজেনায়া  েথেক।  েসখােনর  নািবকেদর  বলা  হত  িজিন,  সহজ  ভাষায়
ৈদত্য। এই িজন এর প্লুরাল নাম্বার িজন্স। অেনেক আবার বেলন, না এই
মত  িঠক  নয়।  েডিনেমর  েয  কাপড়,  ফরািসেত  তােক  বলা  হত,  ‘িজন
ফুস্িটয়া’, েসই েথেকই নামকরণ হেয়েছ িজন্েসর।

ইিতহাস
িজন্েসর  সঙ্েগ  জুেড়  আেছ  েলিভ  স্ট্রস  নােমর  এক  ব্যবসায়ীর  ভাগ্য
অন্েবষণ।  আঠােরা  শতেকর  েগাড়ার  িদেক  ক্যািলেফার্িনয়ার  েবশ  িকছু
অঞ্চেল আিবষ্কার হেয়িছল েবশ কেয়কিট েসানার খিনর। খিনগুিলেত কােজর
জন্য, লক্ষ লক্ষ মানুষ, এই অঞ্চেল িভড় জমাত।

েলিভ  স্ট্রস  জার্মািন  েথেক  এেসিছেলন  িনউ  ইয়র্েক।  এেস  িতিন
েশােনন, এখােনর খিন শ্রিমকেদর প্যান্টগুেলা পিরশ্রেমর কারেণ খুব
দ্রুত িছঁেড় নষ্ট হেয় যাচ্েছ। স্ট্রস এেদর জন্য িবেশষ এক ধরেনর
প্যান্ট বানােনার কথা ভাবেত লাগেলন। যা সহেজ িছেড় নষ্ট হেব না।

িতিন খুঁেজ েবর করেলন বাদামী রেঙর এক ধরেনর েমাটা কাপড়।  তা িদেয়
ৈতরী  করােলন  প্যান্ট।  এরপর  েযখােন  েযখােন  ঘসা  লাগার  সম্ভাবনা
রেয়েছ  েসখােন  েযাগ  করেলন  তামার  পাত  ।  জ্যাকব  েডিভস  নােমর  এক
দর্িজ েলিভ স্ট্রস এর এই ভাবনােক করেলন বাস্তবায়ন ।

িজনেসর রং নীেলর কািহণী
এই প্যান্ট অল্প সমেয়র মধ্েযই খিন শ্রিমকেদর মধ্েয ভীষন জনপ্িরয়
হেয় উঠল। েলিভ স্ট্রস আরও আকর্ষণীয় করেত এই কাপড় প্রাকৃিতক নীল
রং িদেয় ডাই কিরেয় িদেলন। জনপ্িরয়তার মাত্র েবেড় েগেলা দ্িবগুন।
ৈতরী  হল  এই  প্যান্ট।  অেনেকই  মেন  কেরন  এই  েথেকই  ব্লু  েডিনম
িজন্েসর উৎপত্িত।

এর বহুবছর পের, ১৮৭৩ সােল বািণজ্িযকভােব বাজাের আসেলা িজন্স।



িজন্েসর পেকট কািহনী
িজনস্-এ  পেকেটর  ওপের  আরও  একিট  েছাট্ট  পেকট  েদেখেছন  িনশ্চয়।  ঐ
েছাটেটা পেকেটরও আেছ আেরকিট ইিতহাস। তা হেলা, খিনর েসই শ্রিমক আর
কাউবয়রা তােদর েঝালােনা ঘিড়িট ওেয়স্ট েকােটর পেকেটর বদেল িজন্েসর
এই পেকেট রাখা শুরু করেলন। পেকটিট েছােটা িবধায় ঘিড়িট রাখেতও সহজ
হেলা  ।  েসই  েথেকই  এই  পেকেটর  উৎপত্িত।  আজ  েনই  েসই  কাউবয়রা,  েনই
েসই ঘিড়ও। িকন্তু আেছ িজন্েসর েসই পেকট। আর আমােদর জন্য িজন্স।

চা আিবস্কােরর ইিতহাস
written by মুর্েখর গলাবািজ | মার্চ ৭, ২০২৩
চা  আিবস্কােরর  ইিতহাস  :  গল্প  প্িরয়  এমন  েকউ  েনই  েয  অদ্ভুত  চা
েখার  গল্পিট  পেড়ন  নাই।  েসই  চােখার  গল্েপর  মেতা  আমােদর  েভতের
অেনকই  েসরকম  চােখার  িহেসব  আজ  পিরিচত।  আিম  িনেজও  েসইরমই  একজন।
অিফেসর িপয়েনরাও বেল – স্যার বাসা েথেক অিফেস আেস শুধু চা েখেতই।

বাঙ্গালীর  চা  িবলাস  নতুন  নয়।  শহর  িকংবা  গ্রােম  চােয়র  েদাকােনর
হাজােরা  গল্প  আমােদর  িচরেচনা।  আমরা  চা  খাই।  চােয়র  আসর  কির,  চা
েথেক েখেত গল্প কির। িকন্তু কখেনাই িক জানার েচষ্টা কেরিছ েয, এই
পাণীয়িট  আিবস্কার  হেয়িছেলা  িকভােব।  িকংবা  েকাথা  েথেকই  বা  এই  চা
খাওয়ার উৎপত্িত। অেনেকরই জানা েনই। আর তাই আজ চােয়র ইিতহাস িনেয়ই
আমার এই দু’চার কলম।

চা আিবস্কােরর ইিতহাস
২৭২৩  খ্িরস্টপূর্বাব্েদ  মহান  ৈচিনক  শাসক  েশন  নাং  এই  চােয়র
আিবস্কারক।  েশন  তার  সাম্রােজ  আইন  জাির  কেরিছেলন,  তার  প্রজােদর
সেবাইেক  জলপােনর  পূর্েব  অবশ্যই  তা  ফুিটেয়  িনেত  হেব।  িতিন  িনেজও
তার  প্রাসােদ  সব  সময়  েফাটােনা  পািন  পান  করেতন।  কৃিষ  ও  েভষজ
িচিকৎসায়  আগ্রহী  েশন  জানেতন  পািন  ফুিটেয়  েখেল  তা  স্বাস্থ্েযর
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জন্য খুবই উপকারী। এবং এর েথেক সব ধরেনর জীবানু ধ্বংস হেয় যায়।

 গুগল িনউজ এ শওকতিবিড

যখনকার  ঘটনা,  েশন  জুন্নান  প্রেদেশ  অবস্থান  করিছেলন।  েকাথাও
যাচ্িছেলন।  পিথেমধ্য  এক  বাগােনর  পােশ  যাত্রা  িবরিত  হেলা।   তার
সঙ্গীরা  েখালা  প্রান্তের  গােছর  ছায়ায়  বেস  আেছ  েকউ।  েকউ  খাবােরর
ব্যবস্থা  করেছ।  েকউ  পািনপাত্ের  পািন  েফাটাচ্েছ।  আকস্িমক  বাতাস
পােশর েঝাপ েথেক িকছু পাতা উিডেয় এেন ফুটন্ত পািনর েভরত েফলেলা।
পাতিট  তুেল  েফরার  েচষ্টা  করাের  আেগই  েসটা  জেল  দ্রবীভুত  হেয়
েগেলা। জেলর রং বদেল েগেলা। েশন েকৗতুহলী হেয় জেলর রং পিরবর্তনটা
েখয়াল  করেলন।  েশন  জেলর  ঘ্রান  শুেকঁ  েদখেলন।  অন্য  রকম  এক  মাদকত
ছাড়ােনা গন্ধ। িতিন িজহবা িদেয় এটার স্বাদ িনেলন। এই প্রথম মানুষ
চােয়র  স্বাদ  গ্রহন  কের।  তারপর  রীিতমেতা  চােয়র  প্েরেম  পেড়  েগেলন
েশন।  বাতােস  হঠাৎ  উেড়  আসা  পাতা  আর  জেলর  সমন্বেয়  পিরনত  হেলা  এক
ধরেনর  খাবারেযাগ্য  পাণীয়েত।  যত্ন  করা  হেত  লাগেলা  উক্ত  পাতািটর।
সােথ সােথ িবস্তৃিত ঘটেত থাকেয় পানীয়িটর।

শাং  শাসনামেল  (১৫০০-১০৪৬  খ্িরষ্টপুর্বাব্দ)  চা  পাতার  রস  ঔষিধ
পানীয়  িহেসেব  েসবন  করা  হত।  িসচুয়ান  প্রেদেশর  েলােকরা  প্রথম  চা
পাতা িসদ্ধ কের ঘন িলকার ৈতরী করা েশেখ।

চােয়র িবস্তৃিত
যদ্দুর  জানা  যায়,  ১৬১০  সােলর  িদেক  ইউেরােপ  চােয়র  প্রেবশ  ঘেট
পর্তুগীজেদর  হাত  ধের  ।  শীেতর  েদেশ  উষ্ণ  চােয়র  কাপ  েযন  প্রােণ
স্ফুর্িত েজায়ার িনেয় আসেলা।

আজ েথেক আনুমািনক আড়াইেশা বছর পুর্েব এিশয়ার অেনক েদেশ চা পাতার
ৈতরী ইট মুদ্রার িবকল্প িহেসেব ব্যবহার করা হেতা। এ েথেক সহেজই
তৎকালীন সমেয় চােয়র কদর েবাঝা যায়। ১৭০০ সােলর িদেক ব্িরেটেন চা
জনপ্িরয় হয়।

http://news.google.com/publications/CAAqBwgKMLqhzgsw6rzlAw?hl=en-US&gl=US&ceid=US%3Aen


উপমাহােদেশ চােয়র প্রেবশ
ইংেরজেদর  হাত  ধের  চা  ভারতীয়  উপমহােদেশ  প্রেবশ  কের।  তারা  ভারেতর
আসাম রাজ্েয চােয়র চাষ শুরু কের। চা উৎপাদেন চীেনর একক আিধপত্যেক
খর্ব  করেত  িবলািতরা  ভারেত  চা  চাষ  শুরু  কের।  প্রথম  িদেক  এংেলা
ইন্িডয়ানরাই চা ব্যবসা শুরু কের পের ভারত স্বাধীনতা লাভ করার পর
চা  িশল্প  েদশীয়েদর  হােত  িবকিশত  হয়।  আসাম  েথেক  ছিড়েয়  পেড়
দার্িজিলং, েকরালা, বাংলায়।

চা উৎপাদনকারী েদশ
ভারত  পৃিথবীর  এখন  প্রধান  চা  উৎপাদনকারী  েদশ।  বাংলােদেশর  িসেলট
অঞ্চল এবং ইরােনর িগলান প্রেদেশ আেছ নয়নািভরাম চা বাগান, উৎপাদন
হয় চা।  পৃিথবীর অিধকাংশ বৃষ্িটবহুল েদেশ এখন চা উৎপন্ন হচ্েছ।

লাল চােয়র ইংেরজী িক ?
আপিন িক জােনন লাল চা এর ইংেরজী িক? ব্লাক িট..

েশষ কথা
চা েদেশ েদেশ জািতেত জািতেত িভন্ন রুিচেত িভন্ন প্রক্িরয়ায় খাওয়া
হয়। েকউ িলকার েবশী খায় েকউ খায় কম। লাল চা, দুধ চা, গ্রীন িট,
আইসড িট বেল নানা পেদর চা আেছ। বাংলােদেশ প্রথম দুই ক্যাটাগিরর
চা-ই েবশী চেল।

চা  আিবস্কােরর  ইিতহাস-  যিদ  আর্িটেকলিট  ভােলা  েলেগ  থােক  েশয়ার
করেত ভুলেবন না দয়া কের।

আেরা পড়ুন :

ইবেন বতুতার েচােখ বাংলােদশ
অবাঙািল নাগিরক িবহাির ’েদর ইিতহাস
বৃিটশ িবেরািধ আন্েদালেন আত্নত্যািগ : ক্ষুিদরাম
ঢাকা ‘র নাম করেনর একটুসখািন ইিতহাস
েকাথা েথেক এেলা এই সুস্বাদু িবিরয়ািন
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